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前 言

          我厂生产的酱N§7W ,U.v.i为原料，经洗净．切条．晾晰．添加食盐．白砂精、辣椒粉．
      香v0.腌制   YM Tr.4V不十W.杀菌或不杀菌、包装等土艺制成恨据川“俘人民共和国标准化法》
      和ty+p人民共和一食Pt全法》的规定，特制定木标准，作为企收组合生产、质量检测贸易．仰裁

      的依据
        本标准安全性指标按照GB 2762-2017《食品安全国家标准  食A中污染物限量》、GBZ了14佗。巧

      《食品安全国家标准酱pis》 ni定十腌菜料包微生物指标按照GB 1740压215《万便面卫生杯准》制
      定．其中仍指标限量严丁食品安全国家标准，共余指标根据产品实际制定

        本标e代替G/工火H田0251-酱腌菜制品》。
          本标准由腾冲晓红食Ybll .-厂提出、起草并解释
中～‘本标准生*起4人何a
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酱腌菜制品
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立之笼倪．＿了酱一先菜一」卜异书三注上；于小铂畔洲某刀一兴
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    水刊南引列走件汁下木岌件的j一足
m丈f几寻小生］世的引目之件先纪 龚 是「了1一叮「「

「臼日‘飞全单

日 丈 杆 一

占厂一下不人f

3产品分类

集窦」 义壕卡礼1乙不－一衬分
贻几坎火苛仿．老绮 口斗炙暂

卜誉击丫．山庄七污
注韦勺1

‘技米要求

4原辘料的要求

4，刹兰企书一行涟成执一二梦1．尤生井殆鉴‘厂
如友辛汗沱及亡义形定
42L户泪水应荷合GB549」一抓定
碑卜3花尖  吮芍含6B汀为拍旧版不
4．鸡介市生艺井今6B一、4曰」袱
‘，5天了孙，一钧合GB曰弘引门占‘
4，乙次嗽未布衬介。吕丁月、又」从三
4．，1一广臣喃斗一汗台十卜二尸食乐浏「和门弋一工定“f－
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乙 2 感 官 s

告袭山毛

感官要求
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3理化指标
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乙4污染物指标
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二 一 下 不 二
- 1「「尹板卜，妥上－－
之刻f半义「目川一于几
    eses左，厂哭一「

d占  真面毒素卜己量

    立了了了一“n二一州

4了  农药残留卜灵量

    一卜厂r〔日2一八
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冲件宁量勺加布别一逸炸督管理办法就 叔JJF川川既定

土9青品添加齐1

：：： 馨劣口刑的贡旦吐，介朴生节发书标准利厂大江走日齐的吐压应钧台6B2月胡们认定

4，已  生产加工过程中的卫生要求

    户沂台6B曰别1钓版定

5检贻规则

sI 11 oIF

司照全 卜一卜lrtJ「一井牙中 一版毕

52手由样

功机油取样韶    从同一批．七一昆一随
小少卜对、独竺句装的样沼 节」

抽乒基数小招
少一2k2」牛

一少f田。个全十位达
品人卜一狡2份份州于L

5 3 ) 厂检验

卜＿霖礼撇经娜扮漪旦引
怜L条合格 冬疙合洛址一全方川出

丫一粼k用
腼目聪创

I a M式检验

    刑式扮「洽铸卜午送们 女 扮 巾n六本叮准技术纷求旧勺全f 有es列隋「几二一占r:-L

行 Y " .
    a、当原料．八下艺．生产没爷发t大变少沙
    b夕  停产已豁以〔工新么复生六户
    们    出叮检澎姑见与卜次于式检戊站灵亡铰人系异〕
    山  日一冻食日父全监节渐「砚出争丈伦验红求是

5. 5 MEN则

    el,l,. ,.一有仟贡一顶个衍仓下标准要求Ej丁以日留烂生日丁复伦  以健抢抢叉为袱

6h、包装、运MI贮存

6」标志

产品俏转包装匕｝你鉴勺卫卜“芍合6B
外仇装生扮标应符今G分「gU

11,  - -511FVTC

包装

I .  + d l . ' 析合梢沂食价支、钧 之召关砚眨封es币泊色袋下困
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运输工具应具有防尘、防雨、防晒设施，保持iNi3P生，不得与其它有毒、有害
装1吞扫创应轻拿、轻放、轻卸、防止重压
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    产品应贮存于阴凉通风、千twvl内．并有防尘、防蝇、防虫、防Ram。不得与有毒
污染的物品NC.仓库内产品，按产品不同品种和等级分别IWkA离kk1&834.it
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备案承诺书

本食品安全企业标准各案单位承诺：

一、木各案登记表中所A-的内容、所附的资料（包拈研究和检验
    数据）均为A:,并附合《食品安全法》。如有不实之处，本单
    位愿承担全40-'Wi仟

二、按照本备案标准生产的食品不含有未经许可的食．n C包括原
      料〕、食品添加剂和法律、法规禁土使用的食品（包括原宋｛入

      食品添加剂

三、木单位将按照备案标准组织生产并保证所生产的食品符合《食

      品安全法》。

r1  / +J  I
各案单位土要负责人（等宇）
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