Q/HTY

RERIW & KBR QB ® A FRE

Q/HTY 0002 S—2025

NI
|
&

P2 BT o

2025-09-11 &% 2025 - 09 - 13 sLjite

ZREAERERI AR BIRAA % fn



Q/HTY 0002 S—2025

7.

1l

it

TR FN A PR (58 BE S ] o AR B B . BESER R . KSR BRI s E & HiER
R . R WK Bk . SRR SR AREAN R RE . .
A L ZINTHE K. RIEACEEREIN G E A e, ENMAL AR K. Hh . ik

APRAEZ RVEFRARIE EGB 2762-2022 (i 224 B ZXhrifE it IR ED - GB 27132015 (&
a e A E bR AE vER D) BIRESD S, HP R R T /M e E SR, R IERRRE
SR E o

AbrAEH = R R R AR AT SR H . R MR

AFRUHEFERELN : G RIIE ,



Q/HTY 0002 S—2025

73 (B B o

1 SEE
ABRHERUE T 07 (B M Sk 7= dh 02K BORESR, RIS M. dRis. B, s, 7.
Ahrtd T DU EEBE T B RA « KSR, IR B ek L s . R A
WRbE . AR B, BTSSR PR KB R TRE . B3 REELZNT
A RS FR) S8 7 ) i
2 MEMsIAxH

KR AT S R SCAE X AR HE R R A A ANRT A o Mo i YA 51 F SO, AU H UIRR A
AIER T AN FLRAERIK G S, HEoicR (B B S &R A5t

3 @

WRIE IR F >y BIRSE, JREIREE,

4 FHAREXR
4.1 JRERER

JEERERY: BiFFE GB/T 18104 [FHLE o
BHEKER: NFFE GB 31637 HIHLUE .

BHM: NS GB 2716 [HLE -

TR NS GB/T 5461 FIFLAE -

kG NAFA GB 2720 IHLE

Akl NFFE GB/T 15691 [FHLE -

N : NTF S GB 19643 [HLAE «

BHAER: RS GB30616 MIHLE .

AN RK: RFFE GB 5749 HIFLE -

0 FAREERL: RIRFA AL B S bR S E ORE , A A AR R AR .

REEXR
FLFF 5 R 1IIRIE o

R e
© O N o O~ W N =

>
N



Q/HTY 0002 S—2025

F1 REEX

S Bk For e 795
o % FUAT %7 B N AT ) £ 5 R
Wik B %R ST R, SRAEIE, Rk E%gi Z;%;%
S FERAMEAT L ey KEL SR BRSSO, RS R S T
THMW. SR, 1%,
% R T PRI BR A D040 ok 2

4.3 SRYIRE
MAFAGB 27620, ™ T 2 4 E A HE TR bR T & 2R3 HIE

T2 SRYIRE

uH E= I TN K67k

N

B (BIPbit) , mgkg 0.4 GB 5009.12

4.4 RHGZKERE
NG5 GB 27631 H5E .
4.5 BIREFRHMENIRE

4.5 1 WEYRENTS GB 2713 FILE .
4.5.2 FUHEMRENFFS GB 29921 HIRLE

4.6 FEE

FiffE CGERORER MR R EHINE) ME, % JIF 1070 ME T ER .
4.7 B&EAMF

B AN IR AE LR A GB 2760 AT SHLE -
4.8 HFEMIPEMIEEXR

N FE GB 14881 [IFHILE -
5 IS Hm

5.1 A3t
DA — SRR ERE . [ — kPR Rl — T2 A (0 E — Rk = S o — it
5.2 3kt

MIE—H= AL, AR RO D T20K e, FFESCE A2Ke (VDT 120 38) , F
sy, T TR, M TR A




Q/HTY 0002 S—2025

5.3 I Rk

BRI SN2 23 =) R BAR IS 0 T S A%, RIS RAIEE ATl ), W) AR T H R A
FESRAAT -

5.4 B0

RS I B REAT — K, RIS T H AR MEROR ZEORPUE M43 H o« A oIl — i, JRM
BEAT R A6 -

a) MR AEFELEL AR R ARG

b) A DL R R A

o )RS R S A R BN E

d) B2 A A AT SR A S I R

5.5 FIEHN
KOs gE b, ERHCEVIRPR AR — UG4S, MR Z = SO S P2 i, AMFER; HA4E
PRAANE DU, W HBEETER, PLERKS R NI,

6 IR&. Bk, T, IF

6.1 IR&

6.1.1 FERAESENR. ZFRiRNSE GB 7718, GB 28050 [MHISE, FH3AH e e A B SR 147 .
6.1.2 AEAEE KRR ENTTE GB/T 191 BIHLE .

6.2 B%
AL ZE AR FN 75 28 L A FH . IR 28 bt I SR, B %, GG,
6.3 i

BT ENEE. DA, PRAMTEEE. AF. AR, SEREE R RIS
b e N PVE ) ORI RS NN 7 P e i VA | s = U INIERY  D &=L

6.4 Motz

P NECAE T DA SRR AR, B, Bl BiRBEREN: ZiEE5A#E. AF.
AR AR BTSRRI IR . 7 S HESON N B, HERD R DASR BT N .




B i AR A TE TS

AR i A M K T

—. RV E RS R E S VITERT, £RmSIT
R E —FE A

. ASRBILRFTETHNE, B TR (B
MRAMRBRESF) AARE, 76 (ReEgeiE) AL
SEHAT . WA AEZAL, ARl RAE S EETE,

= BBEARER LY REEFNRETSHKER
ey td CEFERERMA . RaEfmilfe kg, BRI A
Htm (CEFEEL . Radmi,

. AR K B A EAREA R, FHRIEFT A& P

rmffe (RaTaekE) .

Z 2NN (FE) ZEZMVPFEMFTA (X

ZREA(EF)

-

&Rl

0§ o1 A |).EB Jak oY A [LE



	前  言
	方便魔芋制品
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　产品分类
	根据食用方法的不同分为：即食类、非即食类。

	4　技术要求
	4.1　原辅料要求
	4.1.1　魔芋精粉：应符合GB/T 18104的规定。
	4.1.2　食用玉米淀粉：应符合GB 31637的规定。
	4.1.3　食用油：应符合GB 2716的规定。
	4.1.4　食用盐：应符合GB/T 5461的规定。
	4.1.5　味精：应符合GB 2720的规定。
	4.1.6　香辛料：应符合GB/T 15691的规定。
	4.1.7　海藻粉：应符合GB 19643的规定。
	4.1.8　食用香精：应符合GB 30616的规定。
	4.1.9　生产加工用水：应符合GB 5749的规定。
	4.1.10　其他原辅料：应符合相应的食品标准及有关规定，不得使用非食品原料和辅料。

	4.2　感官要求
	4.3　污染物限量
	4.4　农药残留限量
	4.5　即食类产品微生物限量
	4.5.1　微生物限量应符合GB 2713的规定。
	4.5.2　致病菌限量应符合GB 29921的规定。

	4.6　净含量
	4.7　食品添加剂
	食品添加剂的使用应符合GB 2760的有关规定。

	4.8　生产加工过程的卫生要求

	5　检验规则
	5.1　组批
	5.2　抽样
	5.3　出厂检验
	5.4　型式检验
	5.5　判定规则

	6　标志、包装、运输、贮存
	6.1　标志
	6.1.1　产品包装标、签标识应符合GB 7718、GB 28050的规定，并按相关规定和要求执行。
	6.1.2　包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。

	6.2　包装
	6.3　运输
	6.4　贮存



