
Q/XKH
祥坤号 (昆明)茶叶有限责任公司企业标准

N
卟 饔

鼷⒎
N鞯

紧压茶解块 (散)茶

⒛ ⒛

_∞ -Os发

布 ⒛ ⒛

_09-07实

施

祥 坤 号 (昆 明 )茶 叶 有 限 责 任 公 司  发 布



日刂

我公司生产的紧压茶解块 (散 )茶是以普洱茶 (生茶、熟茶 )、 自茶、红茶等紧压茶为原料,经解
块 (解散 )、 称量、包装 (或用过滤材料包装)加工制成。根据相关法律法规,特制定本标准,作为企
业组织生产、检验、贸易、仲裁的依据。

本标准的安全性指标按照GB”m~2o22《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB2%3-2021
《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》制定,其中铅限量指标严于食品安全国家标准,其余
指标根据产品实际制定。

本标准由祥坤号 (昆明)茶叶有限责任公司提出、起草并解释。
本标准主要起草人:李强岗。
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紧压茶解块 (散 )茶

1 范围

本标准规定了紧压茶解块 (散 )茶的技术要求、检验规则、标志、包装、运输及贮存。

本标准适用于以普洱茶 (生茶、熟茶 )、 白茶、红茶等紧压茶为原料,经解块 (解散 )、 称量、包

装 (或用过滤材料包装)加工制成的紧压茶解块 (散 )茶。            ∷

2 规范性引用文件

本标准中所引用的文件对于本文本的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅所注日期的版

本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本 (包括所有的修改单)适用于本文件。

3 技术要求

3.1 原辅料要求

3,1.1 普 洱 茶 :应 符 合 GB/T” 111的 规 定 。

3.1.2 白茶、红茶:应符合相应的食品标准及有关规定。
3.1.3 生产加工用水:应符合 GB5749的 规定。
3.1.4 其它原辅料:应符合相应的食品标准和有关规定,不得使用非食品原料和辅料。

3.2 感官要求

应符合表 1规定。

3.3 理化指标

应符合表2的规定。

表1 感官要求

项  目 要   求 检验方法

外  观 具有该品种应有的外观。

GB/T23776

香  气 具有该品种应有的香气。

滋  味 具有该品种应有的滋味,无异味。

汤  色 具有该品种应有的汤色。

叶 底 具有该品种应有的叶底。



表2 理化指标

项  目

指 标

躞
检验方法

普洱茶 (生茶)紧

压茶解散茶、普洱

茶 (生茶)紧压茶

解散茶袋泡茶

普洱茶 (熟茶)紧

压茶解散茶、普洱

茶 (熟茶)紧压茶

解散茶袋泡茶

白茶紧压茶解散

茶、自茶紧压茶解

散茶袋泡茶

红茶紧压茶解散

茶、红茶紧压茶解

散茶袋泡茶

水浸出物,g/100g≥ GB/T8305

水分, g/100g ≤ GB50093

,Efr.il, grooe GB50094

3.4 污染物限量

应符合GB”⒍的规定;严于食品安全国家标准的指标应符合表3的要求。

表3 污染物限量

3.5 农药残留限量

应符合GB”“的规定。

3.6 微生物限量

普洱茶 (生茶)紧压茶解散茶、普洱茶 (生茶)紧压茶解散茶袋泡茶、普洱茶 (熟茶)紧压茶解散
茶、普洱茶 (熟茶)紧压茶解散茶袋泡茶应符合表衽的规定。

表4 微生物限量

3.7 净含量

应符合 《定量包装商品计量监督管理办法》的规定,并按JJF10⒛规定的方法测定。

38 食品添加剂

食品添加剂的使用应符合 GB2%o的有关规定。

3.9 生产加工过程卫生要求

应 符 合 GB14881的 规 定 。

4 检验规则

4.1 组批

项  目 指 标 检验方法

?,)(L)Pbif), mg,a<g GB5009。 12

项 目 指 标 检验方法

大 肠 菌群 ,(MPN/1oog)        ≤ 300 GB4789.3

致病菌 (沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌、

溶血性链球菌 )

不得检出 GB47894、 GB47895、

GB4789,10、  GB4789.11



以同一次投料,同一原料、同一工艺生产的同一规格的产品为一批。

4.2  抽样                                   ˉ

按 GB/Tg3胧 的规 定执行 。

4.3 出厂检验

每批产品出厂前,由公司质量检验部门进行检验,检验合格并附合格证后方可出厂,出厂检验项目

按相关规定和要求执行。

4.4 型式检验

型式检验每半年进行一次,型式检验项目为技术要求中的全部项目。有下列情况之一时,亦要应进

行型式检验 :

ω 产品原料、配方和生产工艺有较大改变,可能影响质量时 ;
ω 出厂检验结果与上次型式检验结果有较大差异时 ;
c) 停产半年以上又恢复生产时 ;
d) 国家食品安全监管部门提出型式检验要求时。

45 判J岜规贝刂

检验结果中,若微生物指标有任一项不合格,则判定该批次产品为不合格产品,不得复检;其余指
标有不合格项时,可用留样进行复检,以复检结果为准。

5 标志、包装、运输、贮存

5,1 标志

51.1 产品包装的标签标识应符合 GB刀 18和有关规定。
5.1.2 外包装储运图示标志应符合 GB/T191的规定。

5.2 包装

包装材料和容器应符合相应的食品安全标准及有关规定,封 口严密,包装牢固。

5.3 运输

运输工具应具有防尘、防雨、防晒设施,保持清洁卫生,不得与其它有毒、有害、易污染的物品混
装运时应轻拿、轻放、轻卸、防止重压。

贮存

产品应贮存在阴凉通风、干燥的室内,并有防尘、防蝇、防虫、防鼠设施。不得与有毒、有害、易
污染的物品混贮。仓库内产品,按不同品种和等级分别离地离墙堆码整齐。
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食品企业标准备案承诺书

本食品企业承诺 :

一、本企业对各案的食品企业标准负责,是食品企业标准的

第一责任人。

二、本各案登记表中所填写的内容、所附的资料 (包括研究

和检验数据等)均为真实,并符合 《食品安全法》及其实施条

例。如有不实之处,本企业愿承担全部法律责任。

三、按照本备案食品企业标准生产的食品不含有未经许可的

食品 (包括原料)、 食品添加剂和法律、法规禁止使用的食品

(包括原料 )、 食品添加剂。

四、本企业将按照各案标准组织生产,并保证所生产的食品

符合 《食品安全法》。

强 岷

各案企业主要负责人 (签字)

肋9r年吓月上日


