
ICs

Q/LGs
丽江格林斯通 食 品有 限公 司企 业标 准

Q/LGs O003s一9023

代 虐蓥 Q/LGs 0003 s-2021

程海牌螺旋藻片

丨云南省食占
各案 号:j3o7″`∫s~勿″

l9屮'弓 /9 11

羽
筘
谆
翎

弑
阻
鲫
驴

琅

2023_04-10



Q/LGs O003 s-—2023

日刂   舀

我公司生产的程海牌螺旋藻片是以螺旋藻粉为原料、硬脂酸镁、二氧化硅为辅料,经混合、过筛、

压片、包装、辐照灭菌 (∞Co,驳Gy)等主要工艺制成的保健食品 (保健食品批准证书号:国食健注

Gz0⒓0021)。根据 《中华人民共和国标准化法》和 《中华人民共和国食品安全法》的规定,制定本标

准,作为企业组织生产、检验、贸易、仲裁的依据。

本标准的安全指标根据GB16饵0⒛̄14《食品安全国家标准 保健食品》制定,其余指标根据产品

实际制定。

莶 标准 代 替Q几GsO003sˉ⒛21。

本标准附录A为规范性附录。

本标准由丽江格林斯通食品有限公司提出起草并解释。    ˉ

本标准主要起草人:谭荣华、刘海周、吴艳梅。
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程海牌螺旋藻片

1 范围

本标准规定了程海牌螺旋藻片的技术要求、检验规则、标志标签、包装、运输及贮存。

本品以螺旋藻粉为原料;硬脂酸镁、二氧化硅为辅料,经混合、过筛、压片、包装、辐照灭菌(6°Co,5kG,r)

等主要工艺加工制成的具有增强免疫力的保健食品程海牌螺旋藻片。

2 规范性引用文件                           ,

本标准所引用的文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅所注日期的版本

适用于本文件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本 (包括所有的修改单)适用于本文件。

3 技术要求

3,1 原辅料要求                                          ˇ

∶}∶疆厝蚕量:屋II1:蛋;蘖奎』彗空氵:嚣ΞF程
海螺旋瀚的规惑

  而
3.1,3 二氧化硅:应符合GB2阢zs《食品安全国家标准 食品添加剂 二氧化硅》的规定。       J07

3.1.4 其他原辅料:应符合相应食品安全国家标准和有关规定,不得使用非食品原料和辅料。
        ‘

3.2 感官要求                                        一

应符合表1的规定。

表1 感官要求

项  目 要  求 检验方法

性状 片剂,片面完整光洁,无裂片,无正常

视力可见外来异物 将样品置于洁净的白瓷盘中,自然

光线下目视、鼻嗅、口尝。

; f ·

色泽 墨绿色或深绿色

滋味和气味 略带海藻鲜味,无异味

3.3 理化指标

应符合表2的规定。



项  目 指  标 检验方法

水分 ,g/100g ≤ 90 GB50093

^tl , g/100g ≤ 100 GB50094

崩解时限,血n             ≤ 附录 A

铅 (以Pb计),11理队g           ≤ 20 GB500912

总砷(以As计),m酊咄            ≤ 10 GB500911

总汞(以IIg计)mg/kg         ≤ 03 GB500917

镉 (以Cd计),η酗吧            ≤ 05 GB500915
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表2 理化指标

3.4 微生物指标

应符合表3的规定。

表3 微生物指标

35 标志性成分

应符合表4的规定。

表4 标志性成分

3.6 净含量

0。兄/片,应符合 《定量包装商品计量监督管理方法》的规定,按JJF10⒛规定的方法测定。

一妯

S
■F
一

顼  目 指 标 检验方法

菌 落 总 数 , CFIJ/g ≤ζ30000 GB 47892

大肠 菌 群 , MPN/g ≤辽092 GB 47g93η匹N计 数 法
”

霉菌和酵母菌,CFIJ/g ≤50 GB 478915

金黄色葡萄球菌 ≤0/z5g GB 478910

沙门氏菌 ≤0/,5g GB 47894

项  目 要  求 检验方法

蛋 白质 ,g/100g ≥60 GB5009.5

阡 胡 萝 卜素 ,mg/100g 208̄0 GB/T500983

维 生 素 B1,mg/100g o15-080 GB/T500984

维 生 素 B2,mg/100g 015-080 GB/T500985
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3,7 食品添加剂

3.7.1 食品添加剂应符合GB”ω 的规定。

3.8 生产加工过程的卫生要求

应符合GB17405的规定。

4 检验规则

4.1 以同
一
批原料、同

一
班次生产的同

一品种、同
一
规格的产品为一批。

4.2 抽样

抽样基数50Kg,抽样数量不少于500g,分成两份、
一
份用于检验,另一份用于留样备查。

4,3出̌厂检验

产品出厂前必须经由公司质量检验部门检验合格,方可出厂;出厂检验项目为:感官要求、净含量、

蛋白质、水分、灰分、菌落总数、大肠菌群。

4.4 型式检验

在正常情况下,每半年进行
一
次,检验项目为本标准规定全部项目,有下列情况之

一
时亦应进行。

⑶ 在原料、工艺有较大改变时;
|

ω 停产半年以上或设备大修又恢复生产时;

c)′出厂检验结果与上次型式检验结果有较大差异时;                        ∶

国家食品安全监督部门提出型式检验要求时。

i准各
4,5 判定规则

检验结果中微生物指标若有一项不符合本标准要求,则判该批产品为不合格,其余指标若有不合格  。

项,允许用留样进行复检,以复检结果为准。

月
5 标志、包装、运输、贮存       ’                          -

5,1 标志

5.1.1 产品的标签与标志应符合GB7718和GB16饵0的规定。并标注保健功能、适宜人群、不适宜

人群、食用方法和食用量。

5.1,2 保健功能:本品经动物实验评价,具有增强免疫力的保健功能。

51.3 适宜人群:免疫力低下者。

5.1.4 不适宜人群:婴幼儿、孕妇、乳母。

5.2 包装

包装材料和容器应符合食品安全标准及相关规定,封口严密、封装牢靠。

53 运输
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运输工具应清洁、卫生,产品不得与有毒、有害、有腐蚀性、易挥发或有异味的物品混装运输。

54 贮存

本品应贮存在清洁、阴凉、干燥、通风的室内,并有防尘、防蝇、防鼠设施。不得与潮湿地面接触,

不得与有毒有害物质混贮。
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附 录 A

(规范性附录)

崩解时限的测定方法

A.1 增加崩解时限操作规程

按照 《中华人民共和国药典》崩解时限规程操作。因螺旋藻片在崩解时会形成凝胶状物粘附在挡

板上,从而影响本品的崩解效果,故本企业增加以下两条操作规程。

A.1.1在进行崩解时限的测定时,崩解时限开始后⒛分钟,用镊子取出挡板,另用
一镊子取下粘附

在挡板上的螺旋藻片,清除螺旋藻片上形成的凝胶状物,然后继续崩解,此后每隔10分钟清理
一次。

A。1.2在规定时间内挡板上仍沾附有少量的凝胶软质为正常现象。     。

`



备案单位承诺书

本食品安全企业标准备案单位承诺:

一、本各案登记表中所填写的内容、所附的资料(包括研究

和检验数据)均为真实,并符合 《食品安全法》。如有不实之

处,本单位愿承担全部法律责任。

二、按照本各案标准生产的食品不含有未经许可的食品(包

括原料)、食品添加剂和法律、法规禁止使用的食品(包括原

料)、食品添加剂。

三、本单位将按照各案标准组织生产,并保证所生产的食品

符合 《食品安全法》。

′
四、本单位于 ⒛23年 4月 7日至 2Ⅱ3年 4月 12

日在 云南政务服务网 上进行了标准文本和编制说明各案前公

示 (不少于5个工作日),广泛征求社会各方意见。  .

各案单位主要负责人(签字)

2023年 4月 07日


