DBSS53

=~ B E B m R & M T R E

DBS53/ 033—2022

WInAdESR 52

2022-05-09 % 2022 - 11 - 09 =L

~mEE8 BEfERZEZR S £ %



DBS53/ 033—2022

=
it

AKR A E UORAT -



DBS53/ 033—2022

WINMESR 2

1 SEE

ASHRAETE I TR R, EL A SR R L IR SR R AT R SR B

2 RIBREX

2.1 MIMERE
IR SR Py SR e R SRR

3 BARZX

3.1 FRRIERK

w

IR

A oneER: RIS, B, BEAE. TR

*F1 REEX

W ' BRI
& AR R T S,
GE R i 1 o, TE B
ok I RUNE R e
T AL P AT LA RS FRB. BB

3.3 IB{kistr
FRAL SR PR AT A R 2B

*2 BB

BiH EEL0N R ik
/K 53/(g/100g)
Tl mimmE SR e < 13.0 GB 5009.3
HEREIHE SR Fe < 5.0
WrER/(g/100g)  (BAFHE) = 0.3 GB 5009.139

3.4 SEYR=

TS RWIR BT & R3ME «



DBS53/ 033—2022

*3 SRYIRE
i H Fabr i 7 i
# (LAPbit) /(mg/kg) < 1.0 GB 5009.12
i (LACd) /(mg/kg) < 0.2 GB 5009.15

E: RMIRE T2

3.5 RAGKBIER

KRR IRENAT S GB 2763 e = AHLE A B X AH R E R .

4 EHfph

HEFEEHES g (T o 2400, ZEAABAERH.




	前  言
	咖啡果皮
	1　范围
	2　术语和定义
	2.1　咖啡果皮

	3　技术要求
	3.1　原料要求
	3.1.1　咖啡果：果形完好、无腐烂、无霉变、无异味。

	3.2　感官要求
	3.3　理化指标
	3.4　污染物限量
	3.5　农药残留指标

	4　其他


